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Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей  

и благополучия человека 

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей 

и благополучия человека по Омской области 

                                                                                     10 Лет Октября, ул., д. 98, г. Омск, 644001  

ОГРН 1055504019768, ИНН/КПП 5503088113/550401001,  ОКПО 76326543 

тел.: 8 (3812) 32-60-32; факс: 8 (3812) 32-60-32 

_______________________________________________________________________________________________________________________ 

 
«21» _ноября 2023 г.,  «17.00» час.    
 (дата и время составления акта)  

Бюджетное дошкольное образовательное учреждение города Омска «Детский сад № 361», 

644018, г. Омск, ул. 4-я Кордная, 43 

____________________________________________________________________________ 
                                    (место составления акта) 

 

Акт профилактического визита №  1581/ПВ 

1. Профилактический визит проведен в соответствии с пунктом 11(4) постановления 

Правительства РФ от 10.03.2022 № 336 «Об особенностях организации и осуществления 

государственного контроля (надзора), муниципального контроля». 

2. Профилактический визит проведен в отношении: Бюджетного дошкольного 

образовательного учреждения города Омска «Детский сад № 361»- категория риска - 

чрезвычайно высокий риск, ИНН 5506037413, ОГРН 1025501249674 
 (наименование контролируемого лица, ИНН, ОГРН, объект контроля, категория риска) 

3. Профилактический визит проведен по адресу (местоположению):                                         

644018, г.Омск, ул. 4-я Кордная 43 

(указывается адрес (местоположение), место осуществления контролируемым лицом деятельности или место нахождения иных 
объектов контроля, в отношении которых был проведен профилактический визит) 

4. Профилактический визит проведен в следующие сроки: 

с «09»  ноября 2023г. 10.00ч. 

по «21» ноября 2023 г. 17.00ч. 
 (указываются дата и время фактического проведения профилактического визита). 

Срок проведения профилактического визита приостанавливался в связи с 

необходимостью проведения экспертизы/испытания (нужное подчеркнуть) на основании: 

уведомления ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Омской области» от 09.11.2023г. вх № 

55-21093-2023  

с «09» октября  2023 г. с 17-00ч. 

по «21» ноября 2023 г. 18.00ч. 



(указывается основание для приостановления срока проведения профилактического визита, дата и время начала, а также дата и 

время окончания срока приостановления проведения профилактического визита) 

Срок проведения профилактического визита был продлен в связи с необходимостью 

проведения инструментального обследования  

с «____» ___________ 2023 г. __________ч. 

по «____» __________ 2023 г. ___________ч. 
(указывается вид инструментального обследования, дата и время начала, а также дата и время окончания срока продления 

профилактического визита) 

5. Профилактический визит проведен: Плешкуновой Ольгой Анатольевной –главным 

специалистом-экспертом отдела по надзору за условиями воспитания и обучения и питание 

населения, Костяной Дарьей Александровной – ведущим специалистом- экспертом отдела 

надзора на транспорте и санитарной охраны территории, Железняк Верой Александровной- 

главным специалистом- экспертом отдела эпидемиологического надзора 
(указываются фамилия, имя отчество (при наличии), должность лица, проводившего профилактический визит) 

6. К проведению профилактического визита были привлечены: 

1) специалисты: нет 
(указываются фамилии, имена отчества (при наличии), должности специалистов). 

2)эксперты (экспертные организации): ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в 

Омской области» аттестат аккредитации № RA.RU.710032 от 24.04.2015, выдан 

Федеральной службой по аккредитации; Испытательный лабораторный центр ФБУЗ 

"Центр гигиены и эпидемиологии в Омской области", аттестат аккредитации  № РОСС 

RU.0001.510193 от 15.03.2016, выдан Федеральной службой по аккредитации. 
(указываются фамилия, имя отчество (при наличии), должность экспертов, или наименование экспертной организации, с указанием 

реквизитов свидетельств об аккредитации и наименования органа по аккредитации, выдавшего свидетельство об аккредитации). 

7. При проведении профилактического визита присутствовали представители 

контролируемого лица: Панова Елена Павловна - заведующий 
(ФИО, должность) 

 

8. При проведении профилактического визита контролируемое лицо проинформировано: 

 

Информация Да/нет 

Об обязательных требованиях, предъявляемых к его деятельности либо к 

принадлежащим ему объектам контроля 

да 

О соответствии объектов контроля критериям риска нет 

Об основаниях и о рекомендуемых способах снижения категории риска нет 

О видах, содержании и об интенсивности контрольных (надзорных) 

мероприятий, проводимых в отношении объекта контроля исходя из его 

отнесения к соответствующей категории риска 

нет 

Иная информация (указать) нет 

 

Осуществлено консультирование контролируемого лица да 

 

9. При проведении профилактического визита были совершены следующие действия: 

1) осмотр: с «10.00» 09.11.2023 г. по «14.00» 09.11.2023 г. 

2) инструментальные исследования: с «09»  ноября 2023 г. по «09» ноября 2023 г. с 14-00 

до 15.00ч. 

3) экспертиза: с «09» ноября 2023 г. по «14» ноября 2023 г. (протокол испытаний, 

экспертное заключение ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Омской области») 
           

10. При проведении профилактического визита рассмотрены истребованные документы:
 не истребовались_____________________________________________________________ 

(указываются рассмотренные документы, представленные контролируемым лицом) 

__________________________________________________________________________________ 
11. При проведении профилактического визита было установлено: 

Нарушений обязательных требований не выявлено в части: 

 

Дошкольное учреждение на 6 групп, в том числе- 1е младшие -2, списочный состав- 147 



детей, присутствует 75 детей. Функционирует на момент осмотра 6 групп (группа №1- 1-я 

младшая- по списку-21, присутствует- 7 детей; группа №3-2-я младшая- по списку-21, 

присутствует- 12 детей; группа №4- средняя- по списку-26, присутствует- 9 детей; группа №5- 

старшая- по списку-27, присутствует- 15 детей; группа №6- подготовительная- по списку-34, 

присутствует- 26 детей). Режим работы -12 часов. 

Территория учреждения огорожена, по периметру участка оборудован металлический 

забор, озеленена, зонирована, имеется искусственное освещение  прожекторами. Площадки 

разделены кустарниками или деревянным ограждением. На групповых площадках (6) имеются 

малые формы, песочницы – на каждом участке, оборудованы тентами, песок завезен в весенний 

период свежий; теневых навесов-5. Оборудована физкультурная площадка, имеются малые 

формы. Мусорный контейнер  с крышкой установлен на территории жилого фонда. На 

территории имеется овощехранилище. 

Дошкольное образовательное учреждение располагается в двухэтажном кирпичном 

здании. Здание имеет централизованное водоснабжение, канализование, отопление. Холодная и 

горячая вода подается во все помещения через смесители. Механическая вытяжная система 

вентиляции на пищеблоке- в рабочем состоянии. Программа производственного контроля 

разработана, проводился отбор проб бассейна по микробиологическим показателям. 

Сотрудников - 41, в т.ч. на пищеблоке-3 (2 повара, кладовщик), медработников-2. 

Медицинский осмотр и гигиеническое обучение пройдены своевременно. 

Утренний фильтр проводится ежедневно, имеются 11 рециркуляторов, 3 бесконтактных 

термометров, 7 бактерицидных ламп, СИЗ и спецодеждой персонал обеспечен, антисептики для 

рук «Хлоргексидин биглюканат». Моющими и дезинфицирующими («Део-хлор-люкс») 

средствами обеспечены. Емкости для дезинфекции посуды с крышками в групповых имеются. 

Приготовление дез. растворов проводится согласно инструкции.  

Дневной сон детей организован в спальнях (кровати с твердым ложем, 2-3-х уровневые 

выкатные и стационарные). Приемные оборудованы шкафами для одежды детей и персонала, 

полками для обуви, созданы условия для сушки одежды и обуви частично (трубы под 

шкафчиками с 1 стороны). В групповых установлена мебель по количеству детей (2-х местные 

и 4-х местные столы, стулья, не имеют повреждений, шкафы для пособий и игрушек), в 

спальнях и групповых имеются теневые устройства (шторы, жалюзи), за исключением 

указанного в разделе нарушения. Буфетные оборудованы шкафами, гарнитурами для хранения 

столовой посуды и кухонной посуды для переноса пищи, решетками для просушивания, 2мя 

моечными ваннами с гибкими шлангами с душевыми насадками (см. раздел выявленные 

нарушения). Мытье посуды согласно инструкции. В туалетных - имеющееся санитарно – 

техническое оборудование исправно, имеются шкафы для уборочного инвентаря. Туалетные 

кабины оснащены мусорными ведрами, держателями для туалетной бумаги,  сидениями на 

унитазы. Мыло, туалетная бумага в туалетных - в наличии.  

Питьевой режим организован с использованием кипяченой воды (смена воды каждые 3 часа), 

чайников, бокалов.  Естественное освещение в помещениях для пребывания детей имеется. 

Искусственное освещение – светильники со светорассеивающей арматурой, в рабочем 

состоянии (люминесцентные, светодиодные).  

Параметры микроклимата в групповых ячейках по показаниям контрольных термометров в 

помещениях детского сада соответствуют нормативным. 

Санузел персонала на 1 этаже (1 унитаз, 1 умывальная раковина, в рабочем состоянии), отделка 

стен и пола-плитка.  

Условия для соблюдения правил личной гигиены детьми созданы. Ковровые покрытия чистятся 

с использованием пылесоса. Оконные блоки ПВХ, за исключением указанного в разделе 

нарушения. Москитные сетки в окнах имеются в группах и на пищеблоке. 

На 1 этаже в группах оборудованы полы с подогревом. Музыкально-физкультурный зал на 1 

этаже (пианино, шкафы, стулья, рециркулятор, на окнах – шторы, окна ПВХ, оборудованы 

защитными сетками, светильники люминесцентные в защитной арматуре, стены и потолок 

окрашены на всю высоту, покрытие пола- линолеум);  



Питание детей 5-разовое, цикличное меню соблюдается, проводятся обоснованные замены 

блюд, запрещенных блюд в питании детей нет. Технологические карты приготовления блюд 

оформлены. Документация по допуску персонала и организации питания детей ведется 

регулярно, по-форме. Суточная проба оставляется ежедневно, хранится при температуре +2-

+6С. Бракераж проводится ежедневно с отметкой в журнале. На все продукты представлена 

сопроводительная документация.  

Пищеблок – работает на сырье, поточность соблюдается. В составе имеет: горячий цех  с 

моечной кухонной посуды и зоной раздачи, зону для обработки сырой продукции (отделена 

перегородкой на ½ высоты); 3 складских помещения: склад для сыпучих продуктов (3 

стеллажа, бытовой холодильник ягоды/бакалея, психрометр), склад с холодильным 

оборудованием (7 ЕД холодильного оборудования: 5 бытовых холодильников- молочная 

продукцитя+5, сыр-масло/ягоды +3/-20С, КС/бакалея-10С/+7С, яйцо+7С, КС +4С с внутренней 

морозилкой-4С, 2 ларя морозильных: РС-18С, мясо-35С), склад для хранения овощей- 

оборудован из теплоузла- оборудован подтоварниками).  

Горячий цех: электромясорубка МВ, 2 электроплиты на 4 конфорки каждая (с 2 духовыми 

шкафами), 1-но секционный жарочный шкаф, весы ГП, рециркулятор в зоне приготовления 

салатов, 6 столов цельнометаллических ГП (хлеб, салат, ГП,тесто); бытовой холодильник для 

суточных проб +6С, 1 моечная ванна для вторичной обработки овощей и фруктов, умывальная 

раковина для рук; металлические кассеты для досок  и магнитные держатели для ножей ГП.    

Моечная кухонной посуды оборудована 2-х секционной моечной ванной для мытья посуды, 

укомплектована гибким шлангом с душевой насадкой, резервным электроводонагревателем.  

Зона обработки сырой продукции: 3 моечные ванны (МС-РС, ОС, КС), умывальная раковина 

для рук, картофелечистка; 3 производственных цельнометаллических стола МС- РС, ОС, КС; 

контрольные весы СП,  электромясорубка СП, овощерезка СП, металлические кассеты для 

досок и магнитные держатели для ножей СП, доски из твердых пород дерева не имеют 

повреждений. Выделены емкости для обработки яйца, инструкция оформлена. Холодильное  и 

технологическое оборудование в исправном состоянии. Условия хранения продукции и 

товарное соседство соблюдаются. Контрольные термометры имеются в каждой единице 

холодильного оборудования. Разделочный инвентарь, посуда промаркированы, используются 

по назначению.  

На пищеблоке установлены окна ПВХ, светильники имеют пылевлагозащитную арматуру. 

Отделка – (см. раздел выявленные нарушения).  

Поставщики продуктов питания: 

ИП Варавва- горбуша 

- ООО Лада- овощи, фрукты, бакалея, яйцо, минтай 

- ИП Иванов- хлеб 

- ООО «Панорама центр» - кисло-молочная продукция, куры, яйцо  

- СППСК «Молочный» молоко,  

- ООО «Лев»- мясо, печень 

 

Прачечная - занимает 3 помещения (стиральная, гладильная, кастелянная), поточность 

технологического процесса соблюдается – 2 входа; В постирочной имеются: центрифуга, 3 

стиральные машины-автомат, 1 умывальная раковина для рук, бытовая ванна, ларь для грязного 

белья; в гладильной: гладильный каток, сушильный барабан, стол для глажения белья, утюг, 

шкафы; кастелянная оборудована стеллажами, шкафами. Оформлен график смены белья не 

реже 1 раза в неделю. Моющими и дезинфицирующими средствами, спецодеждой обеспечены. 

Постельным бельем, полотенцами, наматрасниками, - обеспечены не менее 2 комплектов на 1 

ребенка,  спецодежды персонала-2 комплекта. Смена белья -1 раз в неделю по графику. 

Светильники с пылевлагозащитной арматурой. 

Бассейн типовой, с периодической сменой воды, с душевой на 3 сетки, раздевальной, 

санитарным узлом на 1 унитаз и 1 умывальную раковину. Имеется сауна –используется, как 

складское помещение. Обходные дорожки с подогревом. Окна ПВХ, светильники во 



влагозащитной арматуре, в рабочем состоянии. На момент профилактического визита не 

использовался. 

Уборочный инвентарь промаркирован, хранение его упорядочено. Ежедневная влажная уборка 

и генеральная уборка проводятся.  

 

Организация раннего выявления туберкулеза и педикулёза. 

 

Списочный состав детей учреждения - 178 чел., укомплектовано 6 групп.  

Заболеваемость педикулёзом и туберкулёзом не регистрировалась в 2022 году и за прошедший 

период текущего года. 

Осмотры детей на педикулёз проводятся при поступлении и во время пребывания в 

образовательном учреждении ежемесячно, результаты осмотров фиксируются в специальном 

журнале. 

Иммунодиагностика туберкулёза детям проводится в БУЗОО «ДГП №7» и других лечебно-

профилактических организациях по месту жительства. 

При выборочном осмотре карт: 

По результатам иммунодиагностики направлено на консультацию к фтизиатру: 

-В. Е. М.  18.11.18 г.р., R-Манту 27.10.23 П 8 мм.; 

-Н. И. П. 01.08.17 г. р., отказ от R-Манту. 

Все дети вакцинированы против туберкулеза. Детей, составляющих «группу риска» по 

заболеванию туберкулезом на учете нет. 

Численный состав работников учреждения 38 человек, в декретном отпуске никого нет.  

Сведения о прохождении медицинского осмотра на туберкулёз имеются у всех сотрудников. 

Нарушений сроков прохождения медосмотра на туберкулёз не выявлено.     

 

Медицинское обслуживание: 

Медицинский блок расположен на 1этаже: кабинет приема врача, прививочный кабинет. 

Представлен договор с БУЗОО «ДГП № 7». 

Для обеззараживания воздуха используется облучатель бактерицидный настенный ОБН – 150. 

Журналы учета работы бактерицидных ламп ведется, документы представлены. Прививочный 

кабинет оборудован раковиной с подводкой горячей и холодной воды, с локтевым смесителем, 

дозаторами с жидким мылом и антисептиком, полотенцами. В прививочном кабинете имеется 

холодильник для хранения иммунобиологических лекарственных препаратов.  Представлены 

журнал учета движения иммунобиологических лекарственных препаратов, журнал контроля 

температурного режима холодильного оборудования. Имеются аптечки для неотложной 

помощи при анафилактическом шоке, по профилактике ВИЧ-инфекции, лекарственных 

препаратов с истекшим сроком годности нет. Также укомплектована травматологическая 

укладка. В работе используется стерильный инструментарий. Количество шпателей 

одноразовых, термометров, перчаток, масок достаточное. В наличии стерильные спиртовые 

салфетки удовлетворительного срока годности, стерильные пинцеты. Емкости с рабочими 

растворами дезинфекционных средств снабжены плотно прилегающими крышками, имеют 

этикетки с указанием средства, его концентрации, длительностью экспозиции, назначения, даты 

приготовления, предельного срока годности раствора («Квартет» 0,2% для генеральных, «Део 

хлор»). Уборочный инвентарь промаркирован, хранится упорядоченно в специально 

оборудованном шкафу. Генеральная и текущая уборка помещений проводится в установленном 

порядке, представлены методические указания по применению, сертификат, свидетельство о 

государственной регистрации на препарат, запас в достаточном объеме, в месте приготовления 

дезинфицирующего раствора развешаны инструкции по приготовлению дезинфицирующего 

раствора, журнал учета проведения генеральных уборок медицинского блока представлен. 

Медицинская сестра осуществляет контроль за наличием профилактических прививок 

детям согласно Национальному календарю профилактических прививок. Представлены 



персонифицированные планы на вакцинацию детей. Журнал инфекционной заболеваемости. 

Проверены выборочно медицинские карты детей 3-х групп. Функционируют 6 групп. 

        Сотрудников всего 38 человек. Проверена полнота охвата сотрудников прививками 

против дифтерии, кори, краснухи, вирусного гепатита В. Против гриппа привито 100%. На всех 

сотрудников представлены личные медицинские книжки, в которые внесены соответствующие 

сведения. 

 

Выявлены нарушения обязательных требований в части: 

 

СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания 

и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи": 

- на территории одной групповой площадки не установлен теневой навес- п. 3.1.2 

- не исправна  механическая приточная система вентиляции в постирочной, бассейне- в 

венткамере приточной механической системы вентиляции не восстановлена работа калорифера 

и не обеспечена подача теплого воздуха в ванный зал и раздевальню; не проводится 

исследование технического состояния системы вентиляции 1 раз в 10 лет с измерением объемов 

вытяжки воздуха- п.п. 2.7.1, 2.7.4. 

- отделка стен, пола, потолка имеет дефекты, что не позволяет проводить качественно влажную 

уборку с применением моющих и дезинфицирующих средств: в холлах, коридорах 1-го этажа- 

линолеум с дефектами настила в области швов (расходятся), в постирочной (в гладильном 

отделении – линолеум с повреждениями в виде разрывов, на потолке и стенах – трещины 

покраски; в постирочном отделении- напольная метлахская плитка и плитка на стенах с 

трещинами и сколами, на потолке и стенах- дефекты покраски в виде отслоения краски),  в 

бассейне (в ванном зале и душевой, санузле- дефекты плитки на стенах и полу, плитка местами 

отсутствует, имеет трещины; в чаше бассейна- плитка имеет повреждения в виде сколов, в 

раздевалке и коридоре - линолеум с признаками износа, сауна закрыта и используется под 

складское помещение), на пищеблоке (в горячем цехе и зоне для обработки сырой продукции, в 

складских помещениях для хранения сыпучих продуктов и складе с холодильным 

оборудованием - на полу и стенах плитка имеет повреждения в виде отслоения, трещин, сколов; 

в горячем цехе и зоне для обработки сырой продукции - на потолке отслаивается покраска; в 

складе сыпучих продуктов– на стенах трещины покраски выше плитки, в складе с холодильным 

оборудованием- трещины покраски потолка и стен выше плитки; в оборудованном складе для 

хранения овощей- покраска стен с трещинами, линолеум стыкован из кусков, не цельный), в 

группе №3 (в приемной, групповой и спальне - линолеум имеет повреждения в виде трещин, 

расхождения швов, разрывов; в спальне- трещины побелки потолка в области швов), в группе 

№ 2 (в приемной и групповой- линолеум с трещинами, изношен, расхождение швов), группа 

№2 (в приемной- линолеум с разрывами, в спальне- расходятся швы линолеума), в группе №4 

(в приемной- линолеум стыкованный, в спальне- линолеум с разрывами и расходится в области 

швов, в туалетной на потолке- вздутия покраски), в группе № 5 (в приемной и спальне- 

расходятся швы линолеума, имеются разрывы), в группе №6 (в спальне- расходятся швы 

линолеума, имеются разрывы; трещины покраски потолка)- п.п.2.5.2, 2.5.3, 2.11.7 

- отсутствуют солнцезащитные устройства в групповой группы №3, в группе №5 (в спальне и 

на большом окне в групповой) – п. 2.4.13 

- не созданы условия для сушки одежды и обуви детей (не работают сушки под шкафчиками с 1 

стороны в приемных групп №№ 1,3,4,5,6) - п.3.1.3 

- моечная ванна в буфетной группы № 3 не оборудованы гибким шлангом для соблюдения 

режима мытья посуды – п.  2.4.6.2 

- оконные рамы имеют трещины, плохо открываются, что не обеспечивает режим 

проветривания в любое время года и чистку оконных стекол по мере загрязнения и проведение 

уборки с применением моющих и дезинфицирующих средств в на лестничных маршах, в 

кабинете заведующего, бухгалтерии, медицинском блоке (2), методическом кабинете, кабинете 

завхоза, прачечной (2), отсутствуют москитные сетки в этих окнах- п.п. 2.7.2, 2.8.3, 2.11.7 



- на пищеблоке в горячем цехе отсутствует протирочная машина для приготовления овощных 

пюре, посуда для приготовления пищи частично используется из алюминия, вместо посуды из 

нержавеющей стали, не достаточно холодильного оборудования для хранения овощей 

(овощехранилище используется только в теплый период года), отсутствует кондиционер в 

складском помещении для хранения сыпучей и бакалейной продукции, что не позволяет 

соблюдать технологию приготовления блюд и условия хранения пищевой продукции- п.2.4.6.2 

 

СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению 

безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания» (утверждены 

постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 №2): 

- согласно экспертному заключению № 3855 ГД/Л от 14.11.2023г. и протоколу испытаний 

параметров освещенности № 2051/ФФ от 13.11.2023г. ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии 

в Омской области» занижены уровни искусственной освещенности при общем освещении в 

групповых старшей группы №6, средней группы №4, подготовительной группы №5, 2-й 

младшей группы №3, 1-х младших групп №№1,2 – не соответствуют гигиеническим 

нормативам (составляют 157-361 Лк, вместо допустимого значения не менее 400 Лк)- п.144 

(таблица 5.54) и п.2.8.5 СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи" 

 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения":  

- при анализе цикличного меню установлено, что занижены суммарные объемы порций блюд 

по приемам пищи для детей 3-7 лет: в завтраки в 4 день (390 вместо 400г), в ужины 

2,3,4,5,6,7,8,9,10 дни (420-440г вместо 450г); для детей до 3-х лет: в завтрак в 7 день (340г 

вместо 350г), в ужины – 1,2,3,5,6,7,8,9,10 дни (370-390г вместо 400г)- п.8.1.2 приложение 9 

таблица 3- нарушение устранено в ходе проведения профилактического визита 

 

СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике 

инфекционных болезней: 

не обеспечена иммунизация сотрудников в рамках национального календаря профилактических 

прививок (не предоставлены документы, подтверждающие факт иммунизации и/или 

документы, подтверждающие медицинские противопоказания к иммунизации): не привиты 

кори Миклухина Ж.В., Халявина И.В.- п.п.5., 64. и п. 1.5. СП 3648-20 "Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи". 
(указываются выводы, по результатам осмотра, рассмотрения документов, проведенных исследований, испытаний, экспертиз: 1) 

вывод об отсутствии нарушений обязательных требований; 2) вывод о выявленных нарушениях обязательных требований; 3) сведения о факте 

устранения нарушений обязательных требований до окончания профилактического мероприятия) 

 

12. К настоящему акту прилагаются: 
 

1. протоколы осмотра от 09.11.2023г. 

2. протокол (акт) проведения измерений физических факторов от 09.11.2023г. 

3. протокол испытаний параметров освещенности  № 2051/ФФ от 13.11.2023г.  

4.экспертное заключение по результатам санитарно-эпидемиологической экспертизы, 

обследования, санитарно-эпидемиологической, гигиенической оценки № 3855 ГД/Л от 

14.11.2023г.  

5.предписание об устранении выявленных нарушений № 1581/ПВ от 

21.11.2023г.________________________________________________________________________
(указывается (протокол осмотра, протокол отбора проб (образцов), протокол инструментального исследования, протокол испытания, 

экспертные заключения, их реквизиты, а также иные документы, являющиеся доказательствами выявленных нарушений, предписание об 

устранении выявленных нарушений)  

 



Главный специалист- эксперт  

Плешкунова О.А.                                ________________________ 
должность, фамилия, инициалы инспектора      подпись) 

Главный специалист- эксперт  

Железняк В.А.                             ________________________ 
должность, фамилия, инициалы инспектора      подпись) 

Ведущий специалист- эксперт  

Костяная Д.А.                            ________________________ 
должность, фамилия, инициалы инспектора      подпись) 

 

Отметка об ознакомлении или об отказе в ознакомлении контролируемых лиц или их 

представителей с актом (дата и время ознакомления) 

 

21.10.2023г. 17.00ч.     ____________           заведующий                            Панова Е.П. 
   (дата, время)                                        (подпись)                    (должность)                                                (ФИО) 
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